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Oz

Bu arastirmada 2009-2010, 2010-2011, 2011-2012, 2012-2013 Uretim yilinda, Konya lokasyonunda sulu
kosullarda 18 ekmeklik bugday genotipi (08-09 SEBVD 10, Ahmetaga, Bagci 2002, BDME 02/01S,
Bezostaya 1, Demir 2000, Ekiz, Eser, Goksu 99, Giin 91, Kate A-1, Kinaci 97, Konya 2002, Pehlivan, Sdnmez
2001, Sultan 95, Tosunbey, Victorya) materyal olarak kullaniimistir. Tane verimi, bin tane agirlidi, protein
orani, kuru gluten, Zeleny sedimantasyon, sertlik, alveograf, miksograf, ekmek hacmi ve ekmek agirhgi
6zellikleri incelenmigstir. Denemede ortalama degerler; verim 522 kg/da, bin tane agdirligi1 34.9 g, protein orani
%13.1, kuru gluten orani %11.1, Zeleny sedimantasyon 39.4 ml, sertlik (PSl) 47.1, alveograf enerji degeri
243.05 kjoul*10#, alveogram P/L orani 0.8, miksograf gelisme siresi (MGS) 3.0 dk, miksograf pik ylksekligi
(MPY) %65.1, miksograf toplam alan (MTAL) 350.8 (% tg*dk), miksograf yumugama degeri (MYUM) 19.2
%/dk, ekmek hacmi (EHACM) 463.3 cm?, ekmek agirligi (EAGR) 138.6 g olarak belirlenmistir. incelenen
genotiplerin sanayicinin ve firincilarin talep ettikleri kalite 6zelliklerine sahip olduklari belirlenmistir..

Anahtar Kelimeler: Ekmeklik bugday, verim, protein, Zeleny sedimantasyon, alveograf, miksograf

Determination of Yield and Quality Performance of Winter Wheat Genotypes in
Rainfed Conditions of Central Anatolian

Abstract

In this study, 18 bread wheat genotypes (08-09 SEBVD-10, Ahmetaga, Bagci 2002, BDMA 02/01S,
Bezostaya 1, Demir 2000, Ekiz, Eser, Goksu 99, Giin 91, Kate A-1, Kinaci 97, Konya 2002, Pehlivan Sénmez
2001, Sultan 95, Tosunbey, Victorya) was used as the material in 2009-2010, 2010-2011, 2011-2012, 2012-
2013 growing season under irrigated conditions in Konya location. Grain yield, thousand grain weight, protein
content, dry gluten, Zeleny sedimentation, hardness, alveograph, mixograph, bread volume and bread weight
were investigated. Average values in the experiment; yield 522 kg / ha, thousand grain weight 34.9 g, protein
content 13.1%, dry gluten rate 11.1%, Zeleny sedimentation 39.4 ml, hardness (PSI) 47.1, alveograph energy
value 243.05 kjoul * 10+, alveograph P/Lratio 0.8, mixograph development time (MGS) 3.0 min., mixograph
peak height (MPY) 65.1%, mixsograph total area (MTAL) 350.8 (tq % * min), mixograph softening value
(MYUM) 19.2 % / min., bread volume (EHACM) 463.3 cm?, bread weight (EAGR) 138.6 g. was determined.
studied genotypes were determined to have the quality characteristics demanded by industrialists and bakers.
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Girig

ugday Turkiye ekonomisi i¢in buyik énem

tagimaktadir. Ulkemizde gerek ekmek
sanayisi gerekse bulgur, makarna ve biskivi
sanayisi acgisindan temel hammadde olusu
nedeniyle vazgecilmez tarim trinlerimizdendir.
Yilhk vyaklasik 19 milyon ton Uretim
kapasitemize ragmen bazi yillarda i¢ talep
karsilanamamakta ve dis alim yapilmaktadir.
Bazi yillarda iklim kosullarinin kétl gegmesi
(yagis, sicaklik v.b) veya sline zararina mahsur
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kalmis bugdayin kalite degerlerinin dismesi
nedeniyle dis alim  vyapilarak  acik
kapatiimaktadir. Bugdayda kalite deyimi,
bugdayi kullanan sanayiciye goére farkl
anlamlara gelmektedir. Kalite, genellikle
istenilen 6zelliklere uygun olmay! isaret
etmektedir. Bugday kalitesinin tarifi, unun Gretim
Unitesindeki mevcut sartlarda her zaman
rekabet edilebilir fiyatta cazip Uriin meydana
getirebilme kabiliyetidir. Genellikle kuvvetli un
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deyimi ile kaliteli un deyimi es anlamda
kullaniimaktadir. Unun bir amag igin kullanmaya
elverigli olmasini veya olmamasini, kuvvetli
veya zayIf olusu tayin etmektedir. Unun kuvvetli
olusu genellikle proteinle iligkilidir ve proteinin
miktar ve kalitesini birlikte ihtiva etmektedir
(Sahin ve ark. 2009).

Miksograf sabitlestiriimis ve dénen pimlerin
kombinasyonu kullanilarak un ve suyun
karistirlma esasina goére calisan, hamurun
yogrulmaya kargi direncini dlcerek bugday ve
un kalitesini tahmin eden bir laboratuvar
cihazidir (Khatkar et al. 1996). Miksograf
kirvesinin analiz edilmesiyle bugday ununun t¢
onemli 6zelligi tahmin edilebilmektedir. Bunlar
optimum yogrulma zamani, yogrulmaya karsi
direng ve protein Kkalitesidir. Tepe noktasi
miksograftan elde edilen en ylksek noktadir. Bu
noktada hamur optimum gelismeye sahiptir.
Tepe noktasina ulasmak icin gerekli olan
zaman, gluten proteinlerinin  saglamhgi
konusunda bilgi vermektedir. Tepe noktasindan
sonra miksograf kirvesi asagdir dogru iner,
kirvenin genigligi ve asagi dogru inme agisi
fazla yogrulmaya karsi hamurun toleransini
gOsterir (Bagci ve Sahin, 1999).

Bugday unu hamur yapildigi zaman unlu
mamullerin Uretimi i¢in gerekli olan gaz tutma
yetenedine sahip viskoelastik bir form
olusturmaktadir. Hamur olusumundan sorumiu
protein gluten olup, fermantasyon ve karistirma
islerinde hamurun reolojik 6zelliklerine etkisi
vardir. Elastikiyet, viskozite, uzayabilme
kabiliyeti gibi reolojik 6zelliklerin tahmini ve
olcllmesi ekmek sanayicisi agisindan dnemlidir
(Hruskova and Smejda 2003). Baslangigta
yumusak bugday ununun ekmeklik kalitesini
deg@erlendirmek icin bir deneysel fizik testi
olarak Fransa'da gelistirilen alveograf teknigi,
su anda bircok Ulkede yaygin olarak
kullaniimaktadir (Khattak et al. 1974)

Bu galismada 18 adet bugday genotipi 4 yil
suresince denenerek verim, miksograf,
alveograf ve bazi kalite 6zellikleri yonlyle
degerlendirilmistir.

Materyal ve Yontem

Bu arastirmada 2009-2010, 2010-2011,
2011-2012, 2012-2013 Uretim yilinda, Konya
merkez lokasyonunda sulu kosullarda 18 farkli
ekmeklik bugday genotipi materyal olarak
kullaniimistir (Cizelge 1). Sulu kosullarda ekimle
birlikte her parsele 4 kg/da N ve 9 kg/da P,0O5
verilmistir. Ust glibre olarak 8 kg/da N verilmigtir.
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Verim, bin tane agirligi, protein orani, kuru
gluten, Zeleny sedimantasyon, sertlik degeri
belirlenmistir. Bin tane agirhgi, protein orani,
kuru gluten, Zeleny sedimantasyon, sertlik
degeri 2’'ser tekerrlrli olarak analiz edilmis
olup, reolojik testlerden alveograf, miksograf ve
ekmek  yapim denemeleri  tekerrlrler
birlestirilerek tek tekerrur Uzerinden
degerlendirilmistir

Arastirmada genotiplerin bin tane agirhgi
Williams et al. (1988)’ e gore; protein miktari,
AACC 39-10’a gore; sertlik (particle size index)
ve kuru gluten ise Near infrared reflektans
spektroskopi (NIR) cihazi ile analiz edilmistir
(Anon. 1990). Zeleny sedimantasyon ICC-116
(Anon. 1981)’e gbre analiz edilmigtir. Bugday
ornekleri AACC metod 26-95'e gére %14.5
rutubet esasina goére tavlanarak Brabender
Junior marka degirmende 6xx elek kullanilarak
o6gutilmas olup elde edilen unlarda reolojik
analizler yapilmistir.

Alveograf analizi; AACC 54-30A metoduna
goére belirlenmistir (Anon. 1990). Alveograf,
hamurun uzamaya karsi gosterdigi direnci
Olcmek icin gelistiriimis bir alettir. Deneyin
prensibi; sabit sartlar altinda un, tuz ve su ile
hazirlanan hamurdan belli agirlikta kesilen ve
belli sekil verilen hamur pargalarinin bir stre
bekletilip hava ile sigiriimesi ve bdylece
hamurun uzamaya (sismeye) karsi gosterdigi
direncin dl¢ulmesidir. Hamurun uzamaya karsi
gosterdigi  direncin  bir  kirve halinde
(alveogram) kaydedilmesinden sonra elde
edilen kirvenin yuksekligi, taban uzunlugu,
alani ile sisen hamurun patlama anindaki hacmi
bize unun ekmek degeri hakkinda fikir verir
(Elglin ve ark. 2001).

Miksograf analizi AACC 54-40 (Anonim
1990) goére National Mfg.Co. Lincoln. NE
miksograf cihazi kullanilarak yapilmigtir.
Mixsmart yazilimi ile sonuglar bilgisayar
ortamindan alinmigtir. Miksograf analizi ile
miksograf gelisme suresi, miksograf stabilite,
miksograf pik yuksekligi, miksograf yumusama
derecesi, miksograf pik alani, miksogram
kirvesi toplam alan degerleri hesaplanmistir.

Ekmek pisirme denemelerinde, katkisiz direkt
hamur islemini esas alan (AACC-10/10) ekmek
pisirme metodu modifiye edilerek kullaniimigtir
(Elglin ve ark. 2001). 100 gram una %2 maya,
%1.5 rafine tuz ve farinografta kaldirdigi suyun
%2 fazlasi verilerek hamur olgunlasincaya kadar
yogurulmustur. Her bir hamur fermantasyon
kaplarina konularak %70 nispi rutubetteki
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Cizelge 1. Deneme materyali listesi
Table 1. Material List

No Genotip adi No Genotip adi No Genotip adi

1 08-09 SEBVD 10 7 Ekiz 13 Konya 2002
2 Ahmetaga 8 Eser 14 Pehlivan

3 Bagci 2002 9 Goksu 99 15 Soénmez 2001
4 BDME 02/01S 10 Gln 91 16 Sultan 95

5 Bezostaya 1 11 Kate A-1 17 Tosunbey

6 Demir 2000 12 Kinaci 97 18 Victorya

fermantasyon dolabinda 30°C'de 30 dakika
dinlendirilip havalandinlmigtir. ikinci kez 30
dakikalik fermantasyon sonunda sekil verilip
ekmek pisirme kaplarinda 55 dakikalik
fermantasyondan sonra 230 °C’deki tas tabanli
pisirme firininda 25 dakika pisirilmistir. Ekmek
hacmi, icinde sorgum tohumu bulunan ekmek
hacmi élgcme cihazi ile yer degistirme metoduna
goére Olgulmis; ekmek agirliklar ise terazide
tartilarak kaydedilmistir. istatistiki analizler Jnp11
(2014) istatistik programi ile hesaplanmistir

Bulgular ve Tartigsma

Verilerin yillara goére birlestiriimis varyans
analiz tablosu Cizelge 2’de yer almaktadir. Verim
yonuyle genotipler ve yillar arasindaki farkliliklar
ve genotip yil interaksiyonu dnemli olmustur.
Yillar ortalamasina gére en dusuk verim degeri
404.0 kg /da ile Goksu 99 ¢esidinde, en yuksek
verim degeri 679.8 kg/da ile Konya 2002
cesidinde belirlenmistir. Genotiplerin ortalama
verimleri 522 kg/da olarak bulunmustur. Kinaci-
97, Ahmetaga, BDME02/01S, Kate A-1, Ekiz,
Tosunbey, Demir 2000, Victorya genotiplerinin
ortalamanin uzerinde yer aldiklar belirlenmistir.

Bin tane agirhgi yoénuyle genotipler ve yillar
arasindaki farkliliklar ve genotip yil interaksiyonu
onemli olmustur (Cizelge 2). Yillar ortalamasina
gbre bin tane agirigi ortalama degeri 34.9 g
olurken en dusuk bin tane agirligina Géksu 99
(28.4 g), en ylksek bin tane agirligina Pehlivan
(42.8 g) cesidi sahip olmustur. Konya 2002,
Bezostaya 1, Demir 2000, 08-09-SEBVD 10,

Cizelge 2. Varyans analiz degerleri
Table 2. Variance Analysis

Sénmez 2001, Victorya, Ekiz ve Tosunbey
cesitlerinin ortalama Gzerinde bin tane agirligina
sahip olduklari belirlenmisgtir.

Protein orani yonlyle genotipler ve yillar
arasindaki farkhliklar ve genotip yil interaksiyonu
onemli olmustur (Cizelge 2). Yillar ortalamasina
gore protein orani ortalama degeri %13.1
olurken; en dusUk protein oranina BDME
02/01S hatti (%12.1), en yliksek protein oranina
ise Demir 2000 ve Gun 91 cesitleri (%13.7)
sahip olmustur. Bezostaya 1, Sultan 95, Bagci
2002, 08-09 SEBVD 10, Eser, Tosunbey,
Soénmez 2001 gesitlerinin ortalama Gzerinde bin
tane agirligina sahip olduklari belirlenmistir.
Genotiplerin kuru gluten igerikleri yonuyle yillar
ortalamasi  %11.1 olmus, genotiplerin kuru
gluten igeriklerinin protein oranlarina paralel
benzer bir siralamada oldugu belirlenmistir
(Cizelge 3).

Zeleny sedimantasyon acisindan
genotiplerin yillar ortalamasinin 39.4 ml oldugu
belirlenmis; Kate A-1 29.6 ml ile en disuk
degere sahip olurken, Giin 91 ¢esidi 48.6 ml ile
en yuksek degere sahip olmustur. Victorya,
Bagci, Tosunbey, Bezostaya 1, Eser ve
Ahmetaga c¢esitlerinin ise ortalama Uzerinde
degere sahip olduklar belirlenmistir.

Sertlik degerleri yillar ortalamasi PSI index
cinsinden ortalama 47.1 olurken , en sert cesit
Kate A-1 (36.6), en yumusak genotip ise Goksu-
99 (69.9) cesidi olmustur. Ekmeklik bugdaylarin
sert olmasi arzu edilen bir durumdur.

Kaynak SD Verim BNT PRT KGLT ZLN SRT
Genotip 17 69.3** 179.25* 9.26™* 12.77* 67.91* 41.3*
Yil 3 71.29* 109.75** 110.49** 14.52** 16.55** 7.04*
Tekerrlr 1 3.948 1.1085 5.93 6.34 0.1412 2.9065
Genx Yl 51 19.148* 11.90** 3.087* 4.63** 33.77* 2.59**
Genel 143 32.95** 53.34** 9.10** 7.02** 40.65** 11.94*
VK 15.3 2.46 2.57 3.51 3.93 6.57
LSD 27.99 0.86 0.46 0.37 1.54 4.53

* P<0.0,"*:p<0.01. SD: Serbestlik derecesi, Verim:Tane verimi (kg/da.), BNT:Bin tane agirhgi (g), PRT:Protein orani(%),
KGLT:Kuru gluten orani (%), ZLN: Zeleny sedimantasyon (ml), SRT:Sertlik (PSI).

*P<0.0, ** P<0.01. SD: Degree of Freedom, Verim: Grain yield (kg/da), BNT: thousand grain weight (g) PRT: protein content
(%), KLGT: dry gluten rate (%), ZLN: Zeleny sedimentation (ml), SRT: hardness (PSI)
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Genotiplerin alveograf enerji degeri yillar
ortalamasi 243.48 kj x 10“ olup, Tosunbey
cesidinin (331.45 kj x 10*) ilk sirada yer aldigi
Kate A-1 gesidinin ise (157.72 kjoul*10) son
sirada yer aldigi belirlenmigtir. Ayrica Ukrayna,
Ahmetaga, 08-09 SEBVD 10, BDMEO02/01S,
Bezostaya 1, S6énmez 2001, Konya 2002

Cizelge 3. Genotiplerin verim ve bazi kalite 6zellikleri

cesitlerinin  ortalama  Ulzerinde  oldugu
belirlenmistir. Alveogram P/L orani énemli olup
bu oranin 1 civarinda olmasi ekmek 6zellikleri
agisindan istenen bir durumdur. Bu ¢alismada
ortalama P/L orani 0.76 olmus, en yuksek P/L
oranina 08-09 SEBVD 10 nolu genotip 1.11 ile
sahip olmus, Eser cesidi 0.48 ile son sirada yer

Table 3. Yield and some quality parameters of genotypes

Genotip Verim BNT PRT KGLT ZLN SRT ENERJI P/L
08-09 SEBVD 10  492.9 37.7 13.2 11.3 36.9 40.0 296.9 11
Ahmetaga 624.3 30.8 12.9 10.9 41.4 40.3 308.0 0.6
Bagci 2002 416.3 33.8 13.6 11.3 44.9 50.0 233.4 0.7
BDME 02/01S 595.9 33.1 121 10.1 38.1 37.4 293.1 0.9
Bezostaya 1 440.0 38.8 13.6 11.6 42.0 43.2 281.6 0.9
Demir 2000 530.1 38.4 13.7 11.7 38.1 47.6 216.9 1.0
Ekiz 537.0 35.2 13.3 11.3 36.0 43.4 180.0 0.8
Eser 500.2 291 13.2 11.3 42.0 67.3 186.9 0.5
Goksu 99 404.0 28.4 13.5 11.4 36.3 69.9 192.3 0.6
Giin 91 4391 34.2 13.7 11.7 48.6 44.6 2426 0.8
KateA-1 593.1 33.5 12.6 10.6 29.6 36.6 157.7 0.5
Kinaci-97 655.5 321 12.2 10.2 38.1 42.0 240.6 0.7
Konya 2002 679.8 42.5 12.9 10.9 34.5 48.6 248.4 1.0
Pehlivan 514.1 42.8 12.8 10.8 38.6 42.1 198.2 1.0
Sénmez 2001 488.3 37.3 13.1 11.1 36.8 38.3 250.9 0.6
Sultan 95 418.6 30.6 13.6 11.6 38.9 67.3 207.1 0.5
Tosunbey 536.6 34.9 13.1 11.4 441 42.5 331.5 0.8
Victorya 529.9 35.5 12.4 10.4 45.1 46.7 316.8 0.7
Ortalama 522.0 34.9 13.1 11.1 39.4 471 243.05 0.8

Verim:Tane verimi(kg/da.), BNT:Bin tane agirhigi(g), PRT:Protein orani(%), KGLT:Kuru gluten orani(%), ZLN: Zeleny
sedimantasyon (ml), SRT:Sertlik(PSI), ENERJI:Alveograf enerji (kjoul*10+), P/L:Alveogram P/L orani

Verim: Grain yield (kg/da), BNT: thousand grain weight (g) PRT: protein content (%), KLGT: dry gluten rate (%), ZLN: Zeleny
sedimentation (ml), SRT: hardness (PSl), ENERGY: alveograph energy value (kjoul * 10%), P/L: alveograph P/L ratio

Cizelge 4. Miksograf parametreleri, ekmek hacmi ve ekmek agirhgi

ortalama degerleri

Table 4. Mixograph parameters, loaf volume and loaf weight averages of genotypes

Genotip MGS MPY MTAL MYUM EHACM EAGR
08-09 SEBVD 10 3.3 68.3 372.4 19.7 540.0 143.1
Ahmetaga 3.8 63.3 340.0 14.1 520.0 138.9
Bagci1 2002 2.8 69.9 369.4 18.1 535.0 135.4
BDME 02/01S 43 57.8 327.8 11.5 437.5 1511
Bezostaya 1 27 63.7 346.0 17.4 465.0 137.4
Demir 2000 1.8 74.8 379.0 34.0 485.0 136.7
Ekiz 2.3 62.1 327.6 23.4 452.5 134.3
Eser 3.3 57.9 319.4 14.2 425.0 137.6
Goksu 99 3.2 62.4 351.9 14.6 392.5 137.0
Gun 91 2.9 73.6 389.9 20.8 462.5 140.4
KateA-1 2.0 63.7 329.2 30.0 480.0 136.1
Kinaci 97 3.8 63.4 350.6 13.4 450.0 134.2
Konya 2002 2.5 69.4 373.1 23.3 482.5 141.9
Pehlivan 2.0 63.4 332.1 23.5 432.5 137.8
Sénmez 2001 1.9 70.5 363.4 28.3 485.0 134.0
Sultan 95 3.0 58.8 327.8 13.4 385.0 138.7
Tosunbey 4.3 65.4 353.4 12.9 437.5 141.2
Victorya 3.6 65.6 360.6 13.7 472.5 139.2
Ortalama 3.0 65.1 350.8 19.2 463.3 138.6

MGS: Miksograf gelisme suresi (dak.), MPY:Pik ytksekligi (%), MTAL: Toplam alan (%tq*dk), MYUM: Sag pik egimi (%/dk.),

EHACM: Ekmek hacmi (cm?), EAGR: Ekmek agirligi (g)

MGS: Mixograph development time (min), MPY: Mixograph peak height (%), MTAL: Mixsograph total area (tq % * min),
MYUM: Mixograph softening value (% / min.), EHACM: (cm®), EAGR: bread weight (g)
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almigtir. Ekmek 6zellikleri agisindan Demir 2000,
Pehlivan, Konya 2002, Bezostaya 1 gesitlerinin
P/L oranlart 0.90 Uzerinde olmus olup un
sanayicisinin istedigi 6zelliklere yakin degerlerde
oldugu tespit edilmistir.

Sahin ve ark. (2009), Orta Anadolu
sartlarinda gelistirilmis kuru sartlar i¢in 18, sulu
sartlar icin 16 kislik ekmeklik bugday genotipi ile
kuru (5) ve sulu (8) farkli gevre sartlarinda
yaptiklari bir ¢alisma sonucunda kurudaki
cesitlerin alveograf enerji ortalama degerinin 211
ki x 10, sulu sartlardakilerin ise 212.3 kj x 10+
oldugunu, kuru sartlardaki genotiplerin ortalama
P/L oraninin 0.51, sulu sartlarda ortalama P/L
oraninin 0.67 oldugunu belirlemiglerdir. Ekmeklik
bugday islah calismalarinda &zellikle sertlik
degeri yUksek genotipler Uzerinde ¢aligiimasi ile
alveogram (W) degerlerinin daha iyi olacagini
belirtmiglerdir.

Miksograf gelisme suresi deneme ortalamasi
3.00 dk olarak belirlenmistir. En ylUksek degere
4.29 dk ile BDME 02/01S, en distk degere ise
1.79 dk ile Demir 2000 g¢esidi sahip olmustur.
MGS yiksek olmasi unun gluten kuvvetinin
yogurmaya karsi toleransini gostermektedir ve
yuksek olmasi sanayici agisindan istenen bir
durumdur. Miksograf pik yuksekligi ortalama
degeri %65.1 olmus, en yuksek degere %74.84
ile Demir 2000 c¢esidi sahip olurken, en dusuk
degere %57.80 ile BDMEO02/01S ve Eser
¢esidinin sahip olduklari belirlenmistir. Pik
yuksekliginin yuksek degere sahip olmasi
hamurun yogurmaya karsi direncini
goOstermektedir ki ekmeklik degeri agisindan
yuksek olmasi istenen bir durumdur. Miksogram
toplam alan (MTAL) deneme ortalamasi 350.8
%tq x dk olmus, en yliksek degere Giin 91 cesidi
(389.9 %tq x dk) sahip olurken, en disiik degere
Eser (319.3 %tq x dk) gesidinin sahip oldugu
belirlenmistir. Miksogram sag pik egimi
yumusama derecesi olarak degerlendirilmis olup
deneme ortalamasi 19.24 %/dk olmus, BDME
02/01S hattinin (11.47 %/dk) en dusuk degere
sahip oldugu belilenmistir. Miksograf yumusama
degerinin duslk olmasi hamurun yogrulmaya
karg! toleransinin ylksek oldugunu gostermesi
acisindan istenen bir durumdur.

Ekmek hacmi deneme ortalamasi (EHACM)
463.3 cm? olmus, en yiksek ekmek hacmine 540
cm?® ile 08-09 SEBVD 10 genotipi sahip olurken,
en dusiik ekmek hacmine ise 385 cm?® ile Sultan
¢esidinin sahip oldugu belirlenmistir. Ekmek
agirhdr deneme ortalamasinin 138.6 g oldugu
belirlenmistir.
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Sonug

Arastirmanin yarataldaga yillarda verim ve
kalite 6zelliklerinin yillar arasindaki ve genotipler

arasindaki  farkhliklarinin ~ énemli  oldugu
belirlenmisgtir. Protein orani, Zeleny
sedimantasyon, alveograf enerji degeri ve

ekmek hacmi ydnuyle degerlendirilen genotiplerin
kalite 6zelliklerinin sanayicinin ve firincilarin talep
ettikleri 6zellikleri karsilayacak potansiyele sahip
olduklari belirlenmistir. Yumusak 6zellige sahip
Eser, Goksu 99, Sultan 95 cgesitlerinin ekmeklik
ozellikleri agisindan diger deneme materyallerine
gOre zayif olduklari belirlenmistir. Bu genotiplerin
yumusak bugday Urtnlerinde kullaniminin daha
uygun olacagi muhtemeldir.
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