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Arastirma; Goller Bolgesinde yer alan illerden toplanan yerel nohut populasyonlari ile yorede yetistirilen
tescilli nohut gesitlerinin tane ve baz teknolojik 6zelliklerinin belirlenmesi amaciyla 2013-2014 yillarinda SDU
Ziraat Fakiltesi Tarla Bitkileri laboratuarlarinda yurtttlmastur. Isparta, Burdur, Denizli, Usak ve Afyonkarahisar
illerinde nohut tariminin yogun yapildidi ilce ve kdylerde, Uretici tarlalarindan farkli nohut genotipleri ile en
fazla yetigtirilen tescilli cesitlerin tohumlari toplanmis, ebatlarina ve kabuk renklerine gére gruplandiriimistir.
Denemede, elde edilen tohumlarda; kabuk orani, 100 tane agirligi, elek analizi, tane nem igerigi, kuru agirlik,
yas agirlik, su alma kapasitesi ve indeksi, kuru hacim, i1slak hacim, sisme kapasitesi ve indeksi, pisme siresi
ve ham protein orani 6zellikleri 3 tekrarlamali olarak belirlenmistir. Elde edilen verilerle Tesadif Parselleri
Deneme desenine gére varyans analizi yapilmis ve ortalamalar Tukey testi ile kiyaslanmistir. Arastirma
sonuglarina gore; kuru agirlik 32.27-60.49 g; yas agirlik 72.06-132.82 g; kuru hacim 27.33-49.66 ml; islak
hacim 55.33-109.33 ml; ham protein orani %18.24-27.57; pisme suresi 30-90 dakika; 100 tane agirhgi 34.79-
64.99 g; kabuk orani %0.66-3.07; su alma kapasitesi 0.39-0.72 g/tane; su alma indeksi 0.7-3.46; sisme
kapasitesi 0.253-1.153 g/tane; sisme indeksi 1.847-3.633 ve tane nem igerigi ise %3.88-12.27 arasinda
degismis olup, denemede kullanilan tohumlarin %35.15’i 31 kalibre ve lzeri irilikte oldugu belirlenmistir.

Anahtar Kelimeler: Nohut, kalite, teknolojik 6zellikler

Evaluation for Some Quality and Technological Properties of Grown Chickpea
Genotypes in the Lake District Provincials

Abstract

Research was conducted grain and some technological properties of local chickpea populations collected
from provinces near and located in the Lake District with registered chickpea varieties grown in the region at
SDU Faculty of Agriculture Field Crops Laboratories in 2013-2014. Different chickpea genotypes with the
most grown registered varieties seeds were collected and classified according to size and colour of testa
from producer field sin provinces of Isparta, Burdur, Denizli, Usak ve Afyonkarahisar of villages and towns
where chickpea cultivation done intensely. In experiment, in obtained seeds; properties of testa rate, 100
grain weight, sieve analysis, content of moisture grain, dry weight, wet weight, capacity of water in take and
index, dry volume, wet volume, swelling capacity and index, cooking time and crude protein rate is
determinated as three replications. It was made analysis of variance according to Completely Randomized
Parcel Design with obtained data and averages was compared with test of Tukey. According to results; among
dry weight 32.27-60.49 g; wet weight 72.06-132.82 g; dry volume 27.33-49.66 ml; wet volume 55.33-109.33
ml; crude protein rate 18.24-27.57%; cooking time 30-90 minutes; 100 grain weight 34.79-64.99 g; testa rate
0.66-3.07%; capacity of water in take 0.39-0.72 g/grain; water in take index 0.7-3.46; swelling capacity 0.253-
1.153 g/grain; swelling index 1.847-3.633 and content of moisture grain 3.88-12.27% have changed. It is
determinated as seeds in using experiment 35.15% are 31 calibre and upper size.
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Giris

Nohutun kimyasal bilesimi ve teknolojik
Ozellikleri yetisme yerinin ekolojik kogullari,
cesidin genotipine ve yetistirme tekniklerine
bagli olarak buyuk farkhliklar gostermektedir.
Nohutta tane protein orani diger baklagillere
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gére kismen disik olmakla birlikte; nohut
proteinindeki amino asitler incelendiginde gok
kaliteli bir besin oldugu anlasiimaktadir.
Vejetasyon suresi boyunca nohut tanelerindeki
amino asit kompozisyonu degismektedir.
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Nitekim gelismenin ilk devrelerinde tanede lisin
ve threonin amino asitleri yuksek iken, olgunluk
doneminde bu amino asitlerin miktari
azalmakta, diger esansiyel amino asit miktarlari
artmaktadir. Tane rengi, tohum iriligi gibi
faktorlerde  nohutun  tercih  edilmesini
etkilemektedir. Nohutta tane rengi beyazdan
siyaha kadar ve tane iriligi de (100 tane agirhgi
64-650 g) buyuk varyasyon gostermekte ve
nohutta renk ve irilik teknolojik 6zellikleri
etkilemektedir. Gerek nohut Ureticileri gerekse
tuketiciler yaygin olarak alismis olduklari yerel
cesitleri tercih etmektedirler. Kimi uretici ve
tiketicilerin ise yeni ¢esitlerin 6zellikle teknolojik
Ozelliklerinden haberi yoktur. Nitekim, sertifikali
tohumluk kullanimina énemli prim destekleri
verilmesine karsin hala sertifikali nohut
cesitlerinin  tohumluklarinin yeterli dizeyde
oldugu séylenemez. Bu nedenle tescilli nohut
cesitleri ile yerel nohut gesitlerinin bazi kalite ve
teknolojik 6zelliklerinin kiyaslanmasinda buyuk
yararlar bulunmaktadir. Ayrica Ureticilerin
yaygin olarak kullandiklari yerel
populasyonlarin bazi tarimsal ve teknolojik
Ozellikleri  yoninden Ustlin  6zelliklerinin
belirlenmesi nohut islahg¢ilarinin galismalarinda
materyal olarak ta kullanilabilecektir (Cengiz
2007).

Karasu (1993), bazi nohut cesgitlerinin
agronomik ve teknolojik karakterleri ile ilgili
calismasinda, genel olarak 100 tane agirligi ile
su alma kapasitesi arasinda olumlu, protein
orani ile pisme slresi ve su indeksi arasinda
olumsuz ve 6nemli, protein orani ile sisme
kapasitesi arasinda olumlu ve 6énemli iligki
saptamistir. Yag orani ile pisme siresi, sisme
kapasitesi arasinda olumlu ve énemli, pisme
suresi, su alma kapasitesi ve su alma indeksi
arasinda olumlu ve énemli iligkiler tespit etmistir.

Ercan ve ark. (1995), Tirkiye'de yetistirilen
nohut c¢esitlerinin  pisme  kalitesi ve
kompozisyonu ile ilgili ¢alismalarinda kalite
kriterleri olarak nohutlarin kuru ve islak tohum
agirhklari, hacimleri, hidratasyon kapasiteleri ve
indeksleri, su alma kapasiteleri ve indeksleri,
kuru ve 1slak pisme zamanlari esas alinmigtir.
Yapilan ¢alisma sonucunda kalite kriterlerinin
bazilari (su alma ve hidratasyon indeksi, kuru
ve islak pisme zamani) ve K, Ca, Mg, Na ve
riboflavin igeriklerinin aslinda genotip tarafindan
etkilendigi tespit edilmigstir. Kuru ve 1slak agirlik,
kuru ve islak hacim, hidratasyon kapasitesi,
sisme kapasitesi ve Cu, Zn ve thiamin igerigi
icin farkhligin baslica kaynaginin lokasyon
(yetistirme yeri) oldugu belirtilmistir.
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Akdag (1996), yemeklik tane baklagillerde
en 6nemli kalite 6zelliklerinden birisi de pisme
durumudur. Tanenin pisme suresini genetik yapi
yaninda yetisme sartlari da 6nemli Ol¢lide
etkilemektedir. Tane kabugunun kalinhigi ve
kimyasal bilesimi pisme suresini dnemli dlgtide
etkiler. Kabukta palizat hucreleri kalinhgi,
pektin, lignin, Ca ve Mg miktarlari arttikca
tanenin su alimi engellenerek pisme suresi
uzamaktadir. Ayrica erken hasat, Ca ve Mg
miktarlari yuksek topraklarda yetistirmek, uygun
olmayan (%13—14 nem ve 10°C depo sicakhgi
dizeylerinden daha yuksek) sartlarda uzun
sire depolamak gibi faktorler de yemeklik
baklagil tanelerinde pisme kalitesini olumsuz
etkilemektedir.

Wiryaman (1997), baklagil tohumlarinin
protein iceriklerinin tlrler iginde ve cinsler
arasinda %20-38 arasinda oldugunu belirterek,
yaptidi calisma sonucunda baklagillerin kuru
madde iceriklerinin ¢cok fazla degisim
gOstermedigini, incelenen 10 adet baklagil
numunesinin  ortalama kuru  maddesini
90.07+£9.5 mg/g olarak bildirmistir. Ayrica kuru
fasulyenin besinsel kompozisyonunu ham
protein 240 g/kg, ham yag 20 g/kg, ham lif 40
g/kg, ham kul 40 g/kg, kalsiyum 2.5 g/kg, fosfor
4.0 g/kg olarak belirlemistir.

Jood et al. (1998), nohut ve mercimekte
kimyasal ve fizikokimyasal analizler ile ilgili bir
calismasinda, nohut da sisme indeksini %1.82—
2.27, sisme kapasitesini 0.094-0.255 ml/tane
araliklarinda tespit etmigtir.

Bu calismada amacimiz, Goéller Bolgesi ve
yakinlarinda yer alan illerden (Isparta, Burdur,
Denizli, Usak, Afyonkarahisar) toplanan yerel
nohut populasyonlari ve tescilli nohut
gesitlerinin protein orani, kabuk orani ve bazi
teknolojik 6zellikler (100 tane agirligi, tane nem
orani, kuru agirlik, yas agirhk, su alma
kapasitesi ve indeksi, kuru hacim, 1slak hacim,
sisme kapasitesi ve indeksi, protein orani ve
pisme slresi) yoninden kiyaslamaya
calismaktir.

Materyal ve Yontem

Calismada; Goller Bolgesi ve yakinlarda yer
alan Isparta, Burdur, Denizli, Usak,
Afyonkarahisar illerinde, yerel nohut gesitleri
nohut tariminin en fazla yapildigi kdylerden
ureticilerden direkt olarak ya da bu cgesitlerin
ticaretini yapan isletmelerden toplanmistir. Her
genotipin mimkun oldugunca orijin 6zellikleri ve
lokasyonun koordinatlari kaydedilmigtir. Survey
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calismalari sonunda 65 materyal toplanmistir.
Bunlarin bir kismi ticari degeri olmadigindan
elenmistir. Kalan érnekler tohumlarin morfolojik
Ozellikleri ve toplanma bdlgeleri de dikkate
alinarak birbirine benzer olanlar birlestiriimis ve
toplam 18 genotipe dusurilmustir. Yoéresel
olarak verilen isimlerine ya da toplandidi kdye
gore isimlendirme yapilmistir. Kontrol amagli
olarak ta Tarla Bitkileri Merkez Aras.
Enstitisinden elde edilen ve bdlimimuzde
denemeleri yapilan Cakir, Hisar, Sari 98 ve
Uzunlu 99 c¢esitleri materyal olarak
kullanilmistir. Denemede; yemeklik tane
baklagiller teknolojik degerleri belirleme teknik
talimatina gore, agsagidaki gézlem ve dlguimler
3 tekrarlamali olarak yapilmistir.

Calismada; nohutta 100 tane agirligi (g),
tane nem icerigi (%), kuru agirlik(g), yas agirlik
(g9), su alma kapasitesi (g/tane), su alma
indeksi, kuru hacim (ml), 1slak hacim (ml), sisme
kapasitesi, sisme indeksi, protein orani (%),
kabuk orani (%), pisme suresi (dak), ve elek
analizi (mm) 6zellikleri incelenmistir.

Deneme sonunda elde edilen verilerle,
tesaduf parselleri deneme desenine gore
varyans analizi yapiimis ve farkliliklarin énem
dizeyleri Duncan testine gore belirlenmistir.

Bulgular ve Tartisma

Calismada, nohut genotiplerinde kuru agirlik,
yas agirlik, kuru ve islak hacim, protein orani,
pisme suresi, 100 tane agirligi, kabuk orani, su
alma kapasitesi, su alma indeksi, sisme
kapasitesi, sisme indeksi, nem orani 6zelliklerine
iliskin elde edilen verilerle yapilan varyans analizi
sonunda ele alinan tim o6zelliklerde genotipler
arasindaki farkhliklar 0.01 dizeyinde &nemli
bulunmustur. Genotipler arasindaki farkliliklar ise
0.05 hassasiyet ile Duncan testine gore
gruplandiriimistir. Elde edilen ortalamalar
asagida ayri gizelgelerde 6zetlenmistir.

Denemede kullanilan tum cesitler elek
analizlerine gore siniflandiriimis ve her elek
grubuna giren tane oranlari Cizelge 4'te
verilmigtir.

Cizelge 1’de gorildagu gibi, nohut genotipleri
arasinda kuru agirlik ortalamalari bakimindan
yuksek oranda varyasyonlar belirlenmis olup, en
yuksek kuru agirhk ortalamalar Kabak,
Gelendost ve Yesilkdy genotiplerinde, en disuk
kuru agirhk degerleri ise Aglasun, Ziraat2,
Leblebilik ve Uzunlu 99 nohut genotiplerinde
belirlenmistir. Yas agirlik ortalamalarinda da kuru
agirliga benzer sekilde sonuglar elde edilmis, en
yuksek ortalamalara Kabak, Gelendost ve

Cizelge 1. Goller yoresi illerinden toplanan bazi nohut genotiplerinde kuru agirlik (KA), yas agirlik (YA), kuru

hacim (KH) ve islak hacim (IH) ortalamalarr*

Table 1. Dry weight (KA), wet weight (YA), dry volume (KH) and wet volume (IH) averages of some chickpea

genotypes collected from the Lake District Provincials

Cesitler KA YA KH IH
Kirmizi yerel 42.321 95.11g 36.00e 86.00g
Aglasun 32.27u 72.06n 27.33k 62.33I
Cetince 35.90q 77.82I 30.00ij 55.33m
Uzunlu 99 35.07r 80.81k 31.66hi 70.33jk
Calti 42.62h 92.78h 34.33efg 82.00h
Ziraat1 45.35e 108.48d 41.33c 93.33f
Karamanli 39.45k 90.171 33.66g 81.66h
A. Gokdere 43.73f 97.36f 39.33d 98.33d
Cakir 43.42¢g 92.25h 35.33ef 98.66d
Yarikkaya 38.69I 89.791 34.66efg 81.66h
Korkiler 41.04j 93.38h 36.00e 84.33g
Hisar 36.32p 80.86p 33.33gh 69.66k
ispanyol 37.39n 81.26n 33.66g 71.66)]
Denizli 37.020 81.030 31.661 69.66k
Bozkir 42.74h 110.48h 41.00cd 99.00d
Gelendost 49.43b 115.75b 45.33b 102.33c
Yesilkdy 49.17c 115.32¢c 44.66b 103.33bc
Kabak 60.49a 132.82a 49.66a 109.33a
Sar1 98 45.76d 99.14d 40.66¢cd 104.66b
Leblebilik 33.35s 79.11s 30.001j 95.33e
Ziraat2 33.16t 75.26t 28.66jk 72.331
Ziraat3 38.10m 84.81m 33.66fg 95.33e
Ortalama 41.03 92.99 35.99 81.09

* Ayni harfle gésterilen ortalamalar arasinda farklilik yoktur
*Averages followed by same letter are not different
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Yesilkdy genotipleri sahip olmustur. En dusuk yas
agirlik degerleri ise Aglasun, Ziraat2, Cetince ve
Leblebilik nohut genotiplerinde gortlmustdr.
Cesitlerin genel ortalamasi olarak; kuru agirlik
41.03 g; yas agirlik ise 92.99 g olarak
hesaplanmistir. Nohut gesitlerinde kuru ve islak
hacim bakimindan da &énemli farkhliklar
belirlenmis olup, genellikle kuru ve i1slak hacim
yonunden cesitlerin tepkileri benzer olmustur.

En ylksek kuru hacim ortalamalari Kabak,
Yesilkdy, Gelendost, Ziraat1 ve Sari 98
cesitlerinde belirlenmistir.

En yUksek i1slak hacim ortalamalari ise Kabak,
Yesilkdy, Gelendost ve Sari 98 cesitlerinde
g6zlenmistir (Cizelge 1). En disuk kuru hacim
Agdlasun ve Ziraat 2 gesitlerinde; en dusuk i1slak
hacim ise Cetince genotipinde belirlenmistir.

Cizelge 2nin de incelenmesinden
anlasilacagi gibi, cesitlerin ortalamasi olarak
protein orani %21.5 olarak hesaplanmis olup, en
yuksek protein orani ortalamalari Ziraat2, Uzunlu
99, Bozkir ve A. Gokdere genotiplerinde, en
dusuk protein orani ise Aglasun, Kirmizi yerel ve
Cetince nohut genotiplerinde saptanmistir.
Pisme sureleri ortalamalarinda da O&nemli
varyasyonlar gozlenmis olup, en kisa pisme
suresi degerleri Gelendost (30 dk), Cakir ve

Korkduler (40 dk) cesitlerinde; en geg ise Aglasun
gesidinde (90 dk) bulunmustur. Cizelge 2.5.2'de
goraldugu gibi, nohut genotipleri arasinda 100
tane agirhgr ortalamalari bakimindan yiksek
oranda varyasyonlar belirlenmis olup, en ytksek
100 tane agirhigi ortalamalari Kabak, Gelendost
ve Yesilkdy genotiplerinde, en dusuk 100 tane
agirhgi ortalamalari ise Aglasun, Ziraat2, Cetince
ve Leblebilik nohut genotiplerinde belirlenmistir.
En yuksek kabuk orani ortalamalarina da Kabak,
Bozkir, Gelendost ve Yesilkdy genotipleri sahip
olurken, en dusuk ortalamalar ise Ziraat2,
Leblebilik, Ziraat3 ve Sarn 98 nohut
genotiplerinde élgulmustr.

Cizelge 3’te gosterildigi gibi, nohut
genotipleri arasinda su alma kapasiteleri
ortalamalari bakimindan yUksek oranda
varyasyonlar gbézlenmis olup, en yuksek su
alma kapasitesi ortalamalari Kabak, Bozkir,
Yesilkdy ve  Gelendost genotiplerinde
gorilurken, en dusuk su alma kapasitesi
ortalamalari ise Aglasun, Cetince, Ziraat2 ve
ispanyol nohut genotiplerinde gérilmistir. Su
alma indeksi ortalamalari yéninden ise en
yuksek degerler Leblebilik, Ziraat3, Ziraat2 ve
Bozkir genotiplerinde; en disik su alma indeksi
degerlerine ise Cetince, Hisar, ispanyol ve
Denizli nohut genotipleri sahip olmustur.

Cizelge 2. Goller yoresi illerinden toplanan bazi nohut genotiplerinde protein orani (PO), pisme suresi (PS),
100 tane agirligi (100TA) ve kabuk orani (KO) ortalamalari®

Table 2. Crude protein rate (PO), cooking time (PS), 100 grain weight (100TA) and testa rate (KO) averages
of some chickpea genotypes collected from the Lake District Provincials

Cesitler PO (%) PS (dk) 100TA (g) KO (%)
Kirmizi yerel 10.24 k 80b 47.61cd 2.01d
Aglasun 20.63j 90a 34.79% 1.46k
Cetince 21.14ij 70c 35.44jk 1.55j
Uzunlu 99 25.97b 65cde 39.79hi 1.63ghi
Calti 21.81f-1 50f-1 42.15gh 1.60hij
Ziraat1 21.61g+j 60c-f 50.47c 1.91e
Karamanli 22.14e- 50f-1 43.51efg 1.91gh
A. Gokdere 24.59c 50f-1 48.08cd 1.89%¢
Cakir 20.67j 40ij 46.20de 1.77f
Yarikkaya 21.42hjj 45hi 43.49fg 1.42k
Korkuler 22.24e-h 40ij 45.59def 1.72fg
Hisar 22.46d-g 58d-g 40.06hi 1.59jj
ispanyol 21.95f- 55d-h 40.43hi 1.551j
Denizli 21.99f-1 50f-1 40.43hi 1.69fgh
Bozkir 25.86b 65cd 47.85cd 2.32b
Gelendost 21.69g-j 30j 56.34b 2.11c
Yesilkdy 22.71def 60c-f 54.29b 2.11c
Kabak 21.33hij 65cd 64.99a 3.07a
Sar1 98 23.47d 50ghi 49.56¢ 0.88l
Leblebilik 23.05de 55e-h 38.161j 0.66m
Ziraat2 27.57a 50f-1 35.50k 0.73m
Ziraat3 21.82f-1 55d-h 42.02gh 0.74m
Ortalama 21.50 48.09 44 .85 1.65

* Ayni harfle gosterilen ortalamalar arasinda farklilik yoktur
*Averages followed by same letter are not different
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Cizelge 3. Goller yoresi illerinden toplanan bazi nohut genotiplerinde su alma kapasitesi (SAK), su alma
indeksi (SAI), sisme kapasitesi (SK) ve sisme indeksi (Si) ortalamalar*

Table 3. Capacity of water intake (SAK), water intake index (SAI), swelling capacity (SK) and swelling index
(Si) averages of some chickpea genotypes collected from the Lake District Provincials

Cesitler SAK SAI SK Si
Kirmizi yerel 0.52ef 1.181 0.500k 2.390gh1
Aglasun 0.39% 1.080 0.350p 2.283jkl
Cetince 0.41n 0.70r 0.253q 1.847p
Uzunlu 99 0.45jkl 1.10no 0.387n 2.223Im
Calti 0.4%hi 1.11n 0.477Im 2.390ghi
Ziraat1 0.63d 1.14m 0.520j 2.257klm
Karamanli 0.50gh 1.21k 0.480I 2.423gh
A. Gokdere 0.53e 1.34j 0.5901 2.500f
Cakir 0.481 1.451 0.633h 2.793e
Yarikkaya 0.51fg 1.21k 0.470m 2.353hij
Korkuler 0.52efg 1.17 0.483I 2.340jj
Hisar 0.44klm 1.00q 0.3630 2.0930
ispanyol 0.43m 1.01pq 0.380n 2.130no
Denizli 0.44Im 1.02p 0.380n 2.203m
Bozkir 0.67b 2.52d 1.080e 3.633a
Gelendost 0.66bc 2.169 1.070f 3.363c
Yesilkdy 0.66¢c 2.21f 1.087e 3.433b
Kabak 0.72a 1.82h 1.097d 3.210d
Sari 98 0.53e 2.49% 1.140b 2.257Im
Leblebilik 0.45jk 3.46a 1.153a 2.443fg
Ziraat2 0.42n 2.83c 0.937¢g 2.193mn
Ziraat3 0.46j 2.93b 1.117¢c 2.3331jk
Ortalama 0.51 1.64 0.67 2.50

*Ayni harfle gosterilen ortalamalar arasinda farklilik yoktur.
*Averages followed by same letter are not different

Cizelge 4. Goller yoresi illerinden toplanan bazi nohut genotiplerinde tane nem igerigi (%) ve elek analizi (9,
8, 7 mm elek) ortalamalari*

Table 4. Grain moisture (T Nemi) and sieve analysis (9, 8, 7 mm sieves) averages of some chickpea
genotypes collected from the Lake District Provincials

Cesitler Tane Nemi 9 mm 8 mm 7 mm
Kirmizi yerel 11.07abc 28.37 66.89 4.56
Aglasun 7.23 e-h 2.53 57.02 40.45
Cetince 7.38 e-h 11.07 67.18 20.90
Uzunlu 99 11.83 ab 13.28 55.93 24.53
Calti 3.881 31.01 56.07 11.39
Ziraat1 10.10a-d 75.80 23.85 0.00
Karamanli 9.33 b-g 26.86 64.49 9.58
A. Gokdere 9.03 c-g 61.54 35.26 2.88
Cakir 6.00 hi 36.49 59.46 4.05
Yarikkaya 11.03abc 40.78 46.93 10.09
Korkuler 10.00a-d 44.21 49.70 6.10
Hisar 9.33 b-f 6.61 74.76 16.30
ispanyol 7.50 d-h 0.49 99.06 0.41

Denizli 8.43 c-h 0.68 97.99 0.47

Bozkir 10.57 abc 29.55 42.42 22.22
Gelendost 12.27 a 83.33 16.03 0.63

Yesilkdy 9.40 b-e 79.95 17.68 1.40

Kabak 6.90 fgh 98.08 1.92 0.00

Sari 98 7.67 d-h 85.94 14.06 0.00

Leblebilik 12.60 a 1.81 37.71 49.50
Ziraat2 6.60 ghi 4.47 62.45 24.06
Ziraat3 9.30 b-g 10.53 89.47 0.00

Ortalama 8.97 35.15 51.65 11.34

*Ayni harfle gosterilen ortalamalar arasinda farklilik yoktur
*Averages followed by same letter are not different
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Denemede kullanilan nohut genotipleri
yonunden en yuksek sisme kapasitesi
ortalamalari Leblebilik, Sari 98, Ziraat3 ve
Kabak; en disik sisme kapasitesi
ortalamalarina ise Cetince, Aglasun ve Hisar
nohut genotipleri sahip olmustur. Sisme indeksi
ortalamalarinda da ©6nemli varyasyonlar
gorilmus, en yuksek sisme indeksi
ortalamalarina da Bozkir, Yesilkdy, Gelendost
ve Kabak genotipleri sahip olmustur (Cizelge 3).

Denemeden elde edilen sonuglar topluca
degerlendirildiginde; ele alinan tim &zelliklerde
istatistiki ydnden cesitler arasinda 6nemli
varyasyonlar belirlenmistir. Ozellikle bazi yerel
populasyonlarda Umitvar sonuglar elde
edilmistir. Hatta bazi yerel cesitlerin tescilli
cesitlere gore Ustln dzelliklere sahip olduklari
da gdzlenmistir. Bu farkliliklara birgok etmenin
neden olabilecegi disinilmektedir. Cesitlerin
yetistirildigi yorenin iklim ve toprak 6zellikleri,
genotip etkisi, yetistirme teknigi uygulamalari bu
farkhliklara sebep olabilir. Nitekim, Erskine et al.
(1985), mercimek tohumlarinin irilik, protein ve
pisme kalitesine genetik ve c¢evresel
farkhhklarin etkileri ile ilgili ¢alismalarinda,
baklagillerin protein miktari ve Kkalitesine
cesitten baska toprak tipi, iklim, yetistirme yeri
ve agronomik uygulamalarin etkisinin oldugunu;
Singh et al. (1986), nohut g¢esit, hat ve
populasyonuna goére tane su alma oranlarinin
farklilagtigini, genotipin kendisine has tane
karakterlerine sahip oldugunu bildirmiglerdir.

Williams et al. (1986) baklagillerde tohumun
su absorbsiyon orani ile pisme zamani arasinda
onemli bir iligkinin oldugunu, sert tohum
kabuguna sahip olan cesitler, normal kabuk
sertligine sahip olanlar kadar su
cekemeyecegini, ayrica sert kabuk olusumu
Uzerine yetistirme ortami, gevre sartlari, hasat
sirasinda driiniin olgunluk durumu, olgunlasma
periyodu boyunca sicaklik durumu ve hasat
yontemleri (elle, makineli) gibi faktorlerin etkili
oldugunu belirtmislerdir. Akgin (1988) fasulyede
protein oranini %23.26, yagd oranini %1.96,
sellloz oranini %3.88, kil oranini %3.66 ve
nem oranini %11.24 belirlemis, glbreleme,
sulama, iklim ve toprak yapisi gibi etmenlerin
fasulyenin ham protein orani Uzerinde etkili
oldugunu ifade etmistir. Kdksel ve ark. (1993)
¢evrenin bazi nohut gesitleri Uzerine etkileri ile
ilgili arastirmalarinda, g¢esit ve ¢evrenin kuru
agirlik, yas agirlik, kuru ve yas hacim, su alma
indeksi, su alma kapasitesi ve sisme kapasitesi
degerlerini etkiledigini, sadece g¢evrenin kuru
pisme suresi ve protein miktari Uzerinde etkili
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oldugunu belirtmiglerdir. Ath ve ark. (1994),
yemeklik tane baklagillerde kalite
degerlendirmesi konulu ¢alismalarinda, baklagil
kalite kriterleri Uzerine cesit, yetistirme yeri,
toprak ve iklim 6zellikleri, olgunlasma durumu,
depolama kosullari, tanenin fitik asit orani,
kalsiyum, sodyum, serbest pektin, tane kabugu
kalinhigi, lignin ve alfa-seliloz miktarlari gibi
bircok faktorun etkili oldugunu bildirmislerdir.

Sonug¢

Goller Bolgesi ve yakinda yer alan illerden
(Isparta, Burdur, Denizli, Afyon ve Usak)
toplanan yerel ve ulkemiz tescilli nohut (Cicer
arietinum L.) gesitlerinde yapilan ¢alismamizda,
bazi teknolojik Ozellikler ve kalite kriterleri
yoénunden genotipler arasinda ¢ok onemli
farkliliklar belirlenmistir. Yerel populasyonlar
arasinda teknolojik Ozellikler bakimindan
Umitvar genotipler belirlenmigtir. Bazi 6zellikler
yoninden yerel populasyonlar igerisinde
Ulkemiz tescilli c¢esitlerinden daha yuksek
degerler iceren bazi genotiplere rastlaniimistir.
Bu genotiplerin 6zellikle i1slah ¢caligmalarinda
kullanilabilme potansiyelinin oldugu sdylenebilir.
Ancak c¢esitlerin performanslari yéninden
gérilen bu varyasyonlarin nedenlerinin tam
olarak ortaya konulmasi gerekmektedir.

Materyallerin farkli ekolojik kosullardan
toplanmis olmasi ve uygulanan yetistirme
tekniklerinin tam olarak bilinmemesi sonuglarin
hassasiyetini etkileyebilir. Kesin yargilara
varabilmek amaciyla toplanan bu materyallerin
ayni ekolojik kosullarda benzer yontemlerle
yetigtirilerek ayni analizlerini yapilmasi ve
denemelerin daha fazla surede tekrarlanmasina
gereksinim vardir.
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